
所在地　東広瀬町神田42-5
営業時間　
産直市場：土・日曜日
５月～９月　午前８時30分～11時30分
10月～12月　午前９時～11時30分
※産直市場は１月～４月は休み
カフェ：土曜日　午前９時30分～正午
駐車場　有り
アクセス　名鉄豊田市駅からとよたおい
でんバス旭・豊田線「広瀬」下車。猿投
グリーンロード「力石IC」から車で5分
問合せ　☎45・1214（猿投支所）

旧三河広瀬駅
東広瀬町

穏
や
か
な
時
が

流
れ
る
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　今回紹介するのは、名古屋鉄道三河線の「旧三河広瀬駅」。皆さんは、現在終
着駅である猿投駅の先（中金方面）には、平成16年まで４つの駅があったことを
ご存じでしょうか。
　三河広瀬駅はその中の一つです。駅舎やプラットホームは国の登録有形文化
財となっており、利用されていた当時の趣を残しています。そして、廃駅とな
って長らく経った現在でも多くの人が訪れ、風景や散歩を楽しんでいるのです。
季節によって周りの木々が色を変え、様々な表情を見せてくれることもこの場
所の魅力。歩くことができる線路の上でポーズを決めれば、SNS映えする写真
も撮影できるでしょう。
　また、日によっては駅舎を利用した産直市場やカフェも開かれて
おり、訪れた人々で賑わいを見せています。古き良き情緒を感じる
ことができるこの場所で、素敵なひと時をお過ごしください。  

プラットホームに佇む、当時のままの雰
囲気を残した駅名標。隣にはかつて利用
されていたベンチも残されています

（上）駅舎に隣接する広場は、訪れた人々
の交流の場となっています

（下）駅舎で開かれる産直市場の風景

（上）線路前に構える風情ある駅舎
（下）駅舎内のミニ喫茶店で食事や会話を
楽しむ様子

きゅう み かわ ひろ せ えき

ひろ せひがし

映像はこちら

■
■

■
■

■
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さん水谷　緑
みずたに みどり

Riso

西町２-８
コンテンツニシマチ
☎39・2836
定休日／月曜日
営業時間／午前８時～午
後６時

ブルーベリーの
クロワッサンサンド

地産地食応援店「Riso」の水谷さんに、
とよたのブルーベリーを使った料理のレシピを教わりました。

旬の果物は栄養満点です。思
い切って多めに使ってみまし
ょう。レモン果汁の酸味でさ
っぱり食べられるので、夏の
朝食にもぴったりですよ。

旬の果物は栄養満点です。思
い切って多めに使ってみまし
ょう。レモン果汁の酸味でさ
っぱり食べられるので、夏の
朝食にもぴったりですよ。

ブルーベリー

市内では、酸味や甘さの異
なる多くの品種が栽培され
ています。稲武や猿投など
でブルーベリー狩りができ
ます。是非体験してみてく
ださい。

今月の旬食材

豊田市公式COOKPAD
【豊田市のキッチン】では
過去の旬レシピも掲載！ ▶

クリームチーズをラップに包み、電子レンジ600Wで30秒加熱して柔らかくする
　とマスカルポーネチーズ、きび糖、レモン果汁、クレームドカシスを混ぜ合
わせる
クロワッサンの横に切れ目を入れる
　に　のクリームを絞り入れ、ブルーベリーをサンドする
粉糖、レモン果汁を混ぜ合わせてアイシングをつくる
クロワッサンの上に　をかけ、スライスアーモンドと粉糖をかけて出来上がり
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クリームチーズ 　……………… 100㌘
マスカルポーネチーズ ………… 100㌘
きび糖（※てんさい糖でも可） ……  30㌘
レモン果汁 ………………  ６㌘～12㌘
クレームドカシス（リキュール（お好み））…　３㌘
クロワッサン　 …………………  ２個

ブルーベリー ……………………  20個
【トッピング用】
粉糖　……………………………   30㌘
レモン果汁　……………………   ７㌘
スライスアーモンド　…………   適量
ローズマリーやミントなど（飾り付け）

材料（２個分）

作り方作り方

Instagram
【とよた農産物ブランドくん】
豊田市の農産物情報を発信中！

1

3 2

5

25広 報 と よ た 令和６年８月号


